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Uber RM GASTRO

RM ist eine Premium-Marke fiir Gastronomiegerate, hergestellt in Tschechien.

Wir verbinden tiber 30 Jahre Erfahrung mit modernsten Technologien und eigener Produktion.
Unsere Gerate sind auf maximale Leistung, langlebige Haltbarkeit und benutzerfreundliche Bedienung ausgelegt.

Einzigartiger Support-Mix
Unsere Losungen bieten mehr als erstklassige Produkte - wir liefern ein komplettes Paket an Tools
und Services, das die Planung, Organisation und Umsetzung professioneller Kiichen erleichtert.

Von modernen Digital-Tools und effizienten Bibliotheken bis hin zu strukturiertem Projektmanagement -
mit uns steht lhr Projekt immer auf einem soliden Fundament.

¢ Modernes Produktionswerk in der
Tschechischen Republik

¢ Strenge Qualitatskontrolle
+ Breites Produktportfolio

+ Umfassender Support - von der
Planung bis zum Service MADE IN

Produktion und Technologie

In unserem Werk in Veseli nad Luznici setzen wir moderne
Produktionslinien, Automatisierung und prazise Kontrolle
in jedem Schritt ein.

So kénnen wir hdchste Qualitat und Zuverldssigkeit garantieren.

RM GASTRO, gegriindet

inZizkov Braess RM GASTRO-Umsatz
Ubersteigt 1 Milliarde CZK

Fusion mit NOWA und Eroffnung
der Niederlassung in Polen

.................................... g g LandesweiterSer\/ice
i Erweitert den Export ¢ furden tschechischen
Filiale in der Slowakei ¢ aulerhalb Europas i Markteingefiihrt

Eroffnet die erste

Fritteuse mitder ~ Das Werkin Veseli
Seriennummer wird auf 7700 m*

50.000 produziert  erweitert

Fritteuse mit der
Seriennummer 5 000
produziert

Eréffnung einer
neuen Niederlassung

Weltweiter Export
des kompletten

Eroffnet die Produktion
in Veseli nad Luznici

Neues Logistikzentrum
in Prag eroffnet

REVIT

1

BIM Ein Projekt
- eine komplette
Revit-Bibliothek.

3

Vademecum Ein einzigartiges

System fiir lhr
Projektmanagement.

BUILDING |
INFORMATION

MODELLING
(BIM)

2

REVIT-Toolbar
Effizientes Design ohne
Fehler und Kompromisse.

4

Unikate Ein einzigartiges
und komplettes
Produktsortiment.

B2B-Bestellsystem - Einfacher
zu lhren Auftragen

1. Mit unserem B2B-Bestellsystem haben Sie bequem
Zugriff auf das aktuelle Produktsortiment, Preise,
Lagerverflgbarkeit und Marketingmaterialien.

2. Bestellen Sie schnell und effizient
- und konzentrieren Sie sich ganz auf Ihr Geschaft.
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3-JAHRE
GARANTIE
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Segmente

Unsere Gerate sind weltweit in Hotels, Restaurants, Schulen, Krankenhausern
und Catering-Betrieben im Einsatz.

Wir riisten jedes Segment passgenau aus - flir maximale Effizienz und hochste Qualitat.
Unser Sortiment unterstiitzt sowohl kleine Betriebe als auch GroRprojekte.

GROSSE KLEINE CATERING- FIRMEN-
SCHULKANTINEN SCHULKANTINEN BETRIEBE CATERING
HOTELS UND SOZIALE BISTROS UND
gl RESTAURANTS EINRICHTUNGEN CAFES

GrofRRe Schulkantinen

LRy % 7 Effizienz und Sparvorteile
Verlassliche Lésungen flr Schulen

¢ Hochste Qualitatsstandards
¢ Flexible Nutzung des Raums

Service ohne Verzogerun
g . ¢ Rundum-Support fiir Ihr Team

Eine Kiiche fir hunderte Mahlzeiten taglich - effizient,
flissig im Ablauf und benutzerfreundlich.

Kleine Schulkantinen

Praktisch und hochwerti
. Schulcatering ohne Kompromisse

+ Kompaktes, funktionales Design
¢ Schnelle, zuverlassige Bedienung
¢ Personal-Support & Training

Jeder Meter Zahlt
Kompakte, komplett ausgestattete Kiichen -
perfekt fur kleinere Produktionsmengen.

Catering-Betriebe

) : Stabilitat und Zuverlassigkeit
Innovation mit der Marke RM

¢ Schneller, reibungsloser Betrieb
¢ Hochleistungstechnologie

Leistung fiir Hunderte Portionen e
¢ Mehr Wettbewerbsfahigkeit

Effizientes Design, sicher und hygienisch.
Fur hochste Anspriche konzipiert.
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Firmen-Catering

Vorteile fiir den Betrieb i .
Hocheffiziente Ausstattung fur groRe Mengen

+ Besseres Arbeitsumfeld
¢ Niedrigere Betriebskosten

) " : Optimierte Prozesse fiir fliissigen Service
¢ Hohere Qualitat der Mahlzeiten

Moderne Ausgabelinien sichern schnellen Service
auch bei hoher Gastefrequenz.

Pizzerien

Pizza hochster Qualitat mit einer verlasslichen Marke

Innovativer Ansatz
¢ Anpassungsfahige Losungen
¢ Hohe Qualitat & Zuverlassigkeit

Individuelle Losungen :
+ Umfassendes Produktportfolio

Spezialtechnologien fiir Pizzerien -
von Backéfen bis zu Kiihlsystemen.

Hotels und Restaurants

Vorteile im Allta
g Innovativ und effizient

¢ Schnelle Mahlzeitenverteilung
¢ Einfache Bedienung

- : Professioneller Gastronomiesupport
¢ Niedrigere Betriebskosten

Stilvolle, funktionale Lésungen fiir A-la-carte,
Catering und Buffet.

Soziale Einrichtungen

i, .. Qualitat & Geschwindigkeit
Individuelle Lésungen

¢ Mehr Wettbewerbsfahigkeit
¢ Passgenau fiir lhre Anforderungen

Effiziente und Wiirdige Verpflegung « Niedrigere Betriebskosten

Hygienische, leicht zu bedienende Kiichen fiir Senioren
und Pflegeeinrichtungen.

Bistros und Cafés

Vorteile fiir Ihr Geschaft i 2% %
RM-Technologien fiir elegante und effiziente Ablaufe

+ Mehr Servicequalitat
¢ Furden Alltag optimiert
¢ Kundenfreundliches Design

Schneller Service auf kleinem Raum
Kompakte, effiziente Klichen mit ansprechenden
Ausgabebereichen und stilvollem Design.

QR-Code scannen
und unsere
3D-Visualisierungen
erleben.
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lhre individuelle Losung gestalten

Jede Profikiiche ist einzigartig. Mit unserem umfangreichen Geratesortiment stellen Sie Ihre
malfigeschneiderte Losung einfach zusammen. Mit RM profitieren Sie nicht nur von Top-Qualitat,
sondern auch von langfristiger Zuverlassigkeit und maximaler Effizienz.
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RM Service

Unser umfassendes Servicekonzept sichert eine effiziente Zusammenarbeit und vertrauensvolle Partnerschaften.

Moderne Konzepte und professioneller Support bilden das Herz unserer Partnerschaft. RM bietet ein
vollstandiges Servicepaket, das Zeit und Kosten effizient einspart.

O E Vademecum

Komplettes Projektmanagement fiir Gastronomie

+ Umfassendes Projektmanagement
Von der Erststudie bis zur Endinstallation

¢ Optimierung von Investition und Effizienz

Mit Erfahrung und erprobten Methoden
sparen Sie Zeit und Kosten

+ Klare Planung und Dokumentation
Dokumentation und Vorschriften an einem Ort

+ Vier zentrale Umsetzungsphasen

Analyse, Entwurf, Planung, Umsetzung
- klar und unkompliziert

+ Ein verlasslicher Partner fiir jede Kiiche

Erfahrene Designer, Koche und Techniker
fir Ihren perfekten Betrieb
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@ BiM-Collaboration

BIM-Collaboration mit RM GASTRO

¢ Technischer Support
Wir unterstltzen bei der Integration von Geraten

+ Fertige 3D-Modelle

Revit-Geratemodelle fiir unkompliziertes
Design

+ Standardisierte Bibliotheken

Parametrische Modelle fiir einfache Auswahl
und schnellere Planung

+ Koordination aller Fachbereiche

Optimiert die Zusammenarbeit mit Architekten,
Elektrikern und Co. und reduziert Fehler

¢ Zeit- und Kostenersparnis

Digitale Kontrollen minimieren Fehler
und machen die Projektvorbereitung schneller

E::ﬁ?l Design und Planung

Funktionale Losungen fiir jede Profikiiche

¢ 2D- und 3D-Designs

Klare technische Zeichnungen und raumliche
Modelle fiir einfache Orientierung

¢ Visualisierung des Betriebs
Realistische Darstellung Ihrer Kuche

+ Basis fiir weitere Phasen

Das Design dient als Grundlage fiir Projekt,
Budget und Umsetzung

¢ Schnelle raumliche Orientierung
3D-Modelle fiir besseren Kiichentiberblick

5

Support fiir technische Losungen

¢ Entwurf mehrerer Losungsmoglichkeiten
¢ Erstellung malRgeschneiderter Angebote

Dokumentation

¢ Intuitive und leistungsstarke B2B-Plattform
¢ Produktdokumentation an einem Ort

o

RM GASTRO Showroom Prag

¢ Gerate live erleben - Funktionen
und Bedienung ausprobieren

s

Trainingsprogramm

¢ Online-Training moglich
¢ Unterstitzung bei Schulungen

o

After-Sales-Support

¢ Wir sind auch nach dem Kauf fiir Sie da
¢ |hr Feedback ist uns wichtig

]

i&)

&)
Marketingunterstiitzung

¢ Gezielte Materialien flr jede Betriebsart
¢ Wichtige B2B-Dokumente

+ Konsistente visuelle Markenidentitat
- alles im RM-GASTRO-Stil

Service und Garantie

¢ Technischer Support in Tschechisch
und Englisch

¢ Garantie- und Reparaturservice

¢ Service-Historie verwalten

¢ VIP-Handleroption verfugbar

P
Ersatzteile

¢ Originalteile vorratig
¢ Online-Zeichnungen verfligbar
¢ Beratung auf Tschechisch und Englisch

@,

T

Logistik und Installation

¢ Eigenes Lager - schneller Versand in ganz Europa
¢ Transportorganisation inklusive
¢ Rucksendung in Originalverpackung moglich

Unsere Services
von A bis Z
QR-Code scannen
und alle Leistungen
entdecken.
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REFERENZEN

10

23ANASONIC

FABRIK IN PILSEN

Zielsetzung: Schaffung von Mitarbeiterbereichen mit

hoher Kapazitat und einer Gastronomie nach strengsten
Hygienestandards. Die klare Trennung von Lagerung, Spiilen,
Vorbereitung und Kochen sorgt fiir reibungslosen und sicheren
Betrieb, wahrend strategisch platzierte Technologien effiziente
und angenehme Ablaufe in der gesamten Kiiche gewahrleisten.

UMSETZUNGSPROZESS

Das Projekt brachte zahlreiche Herausforderungen mit sich -
von der Terminabstimmung und Koordination mit Lieferanten
bis hin zur Einhaltung strenger Standards. Dank professioneller

Vorgehensweise wurde alles perfekt umgesetzt, sodass der
Betrieb viele Jahre zuverldssig arbeiten kann.
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CHARAKTERISTIKA DES PROJEKTS

Als Teil eines der grofRten und technologisch fortschrittlichsten
Projekte der letzten Monate haben wir die Gastronomieanlagen

der Panasonic-Produktionshalle vollstdndig ausgestattet. Das Projekt
zeigt nicht nur die Leistungsfahigkeit der Marke RM GASTRO, sondern
beweist auch, dass wir selbst die anspruchsvollsten Aufgaben

mit maximaler Prazision und Detailgenauigkeit meistern.

EINGESETZTE TECHNOLOGIEN

Der gesamte Ablauf wurde fiir effiziente Arbeitsprozesse,
ergonomische Nutzung und héchste Hygienestandards konzipiert.

Eingesetzte Technologien von RM: komplette Kochlinien

mit Kippbratpfannen und Herden, leistungsstarke Kombidampfer,
Kuhlgerate, Ausgabebereiche und spezielle Lagerldsungen.

Ein Highlight ist der separate Raum mit dem groRten Rackspuler
von RM, der maximale Hygiene und hochsten Komfort im téglichen
Betrieb sicherstellt.

PROJEKTSTANDORT

Pilsen

Geleitet von unserem
Kollegen Miroslav Gasior
und unserem Partner - dank
seiner Prazision wurde alles
bis ins letzte Detail realisiert.

RM - Professionelle
Kiichenausstattung
flir hochste Qualitat.

RESTAURANT MORAVA

Zielsetzung: Eine moderne, voll ausgestattete Kiiche, die die
Effizienz steigert, Kosten reduziert und dem Personal Zeit
und Arbeit spart. Das Restaurant serviert Gerichte stilvoll
und auf héchstem Niveau.

UMSETZUNGSPROZESS

In Kooperation mit GASTRO AZ, s.r.o. entstand ein durchdachtes
Konzept fiir die neue Kiiche - mit hochwertigen Technologien
und einem Ambiente nach aktuellen Gastronomietrends.

Ziel des Projekts war maximale Effizienz im Betrieb und ein
attraktives Erlebnis fiir die Gaste.

CHARAKTERISTIKA DES PROJEKTS

Restaurant Morava liegt in einem Eckgebaude, nur wenige Schritte vom
Platz in Moravska Trebova entfernt. Das frisch renovierte Haus verbindet
modernen Innenraum mit einer markanten Bar, die das Ambiente prégt.
Gaste geniellen Komfort in Sesseln oder privaten Booths (Sitznischen).
Die groRzligige Kiiche bietet optimale Bedingungen fiir Zubereitung

und Lagerung und erfiillt alle Anspriiche moderner Gastronomie.

EINGESETZTE TECHNOLOGIEN

Modernste Technologien sorgen fiir Effizienz, Komfort und hochste
Betriebsstandards.

Ausgestattet ist das Restaurant unter anderem mit einem
Durchschubspiiler mit Warmertickgewinnung, Kombiddmpfer,
Pizzaofen, Herd mit Backofen, Tiefklhltruhe, Warmhalteschrank,
Schockfroster, Salamandergrill, multifunktionalem Mixer

und groRziigigen Arbeitsflachen.

PROJEKTSTANDORT

Moravska Trebova

Dank der hervorragenden Modernste
Zusammenarbeit mit Herrn Kiichentechnologien sorgen
Backovsky von Gastro AZ, fur auRergewohnliche
s.r.0., wurde ein auRerst kulinarische Erlebnisse.
erfolgreiches Projekt

realisiert.
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Erstklassige Kiichenlosungen.
Fiir echte Profis.

RM GASTRO EU SE
Nachodska 2397/23, 193 00 Prag, Tschechische Republik

+420 601 690 885

obchod@rmgastro.com

www.rmkitchensolutions.com

Internationaler technischer Support und Reklamationen:
+420 702 159 126
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